
             TEILNAHMEBEDINGUNGEN

1. TEILNAHME
Am Wettbewerb teilnahmeberechtigt sind alle gewerblichen Meisterbetriebe, welche 
die zur Beurteilung eingesandten Exponate selbst im eigenen Betrieb herstellen, 
sowie berufsbildende Schulen.
Heuer gibt es erstmalig einen Kleinbetriebspreis. Die Details dazu entnehmen Sie bitte Punkt 8 „Preise“.

2. WETTBEWERBSEXPONATE              EXPONATE MAX.

Gruppe 1:  Normalbrot           5
  Roggenbrot, Roggenmischbrot, Weizenmischbrot, in Laib-, Wecken-, Kastenform,
  frei oder angeschoben, Streumaterial möglich

Gruppe 2:  Weißbrote           5
  wie z. B. Sandwichwecken, Baguettes, Zeppelin, Brote für Sandwiches (Canapés), 
  Toastbrote 

Gruppe 3:  Kleingebäck mit Schroten und Saaten aller Art    15
  wie z. B. Kaisersemmel, Salzstangerl, Mohnstriezerl, Vintschgerl, Kornweckerl, 
  Mürbes, Laugengebäck und dgl.

Gruppe 4:  Kleine süße Feingebäcke mit oder ohne Füllung (Portionsware)   15
  wie z. B. süße Briochegebäcke (z. B. Knöpfe, kleine Flechtgebäcke), Plundergebäcke
  (z. B. Topfengolatschen, Zimtschnecken), Croissants, Butterkipferl, Nussbeugl
     Keine  Süßwaren, die keine Backwaren sind, z. B. Schaumbecher 

Gruppe 5:  Feinbackwaren          5
  Striezel, Christ- oder Adventstollen, andere ungefüllte Hefekuchengebäcke und 
  gefüllte Feinbackwaren aus Hefefeinteigen und aus getourten Teigen, wie 
  z. B. Mohnstrudel, Nussstrudel

Gruppe 6:  Innovative Brote: Brote besonderer Beschaffenheit, pflanzenfaserreiche     5
                Brote, eigene Brotkreationen

     wie z. B. Grahambrot, Keimlingsbrot, Brote mit fettreichen Samen, Molkenbrot, Brot
  mit Kartoffelzusatz, Steinmetzbrot, Vollkornbrot, Schrotbrot, Früchte- und 
  Kletzenbrot, Vorschussbrot, ballaststoffangereichertes Brot, Brot mit Gemüse-
  komponente, Pumpernickel, Brote für besondere Ernährungsbedürfnisse

Gruppe 7:  Innovationsprodukte – „Weniger ist mehr“   Brote    5
  Brote & Kleingebäck (Produkte der sonstigen Gruppen 1-3 & 6),  Kleingebäck 15
  welche frei von jeglichen Zusatzstoffen sind  

Gruppe 8:  Gebackene Snacks, Fingerfood und Partybrote      8
  Hier werden Kreativität und Verwertbarkeit sowie künstlerische Gestaltung und fach-
  liche Ausführung bewertet. Das gesamte Produkt (inkl. aller Behelfe) muss essbar sein.

Gruppe 9:  Schau- und Dekorstücke          3
  Auf Verwertbarkeit, Kreativität und fachliche Ausführung wird besonders Wert gelegt.

Gruppe 10: Themenschaustücke – „Lebensfreude“        3
  Auf Verwertbarkeit, Kreativität und fachliche Ausführung sowie Themenrelevanz 
  wird besonders Wert gelegt.

Teilnahmebedingungen

1. Teilnahme
Am Wettbewerb teilnahmeberechtigt sind alle gewerblichen Meisterbetriebe, welche die 
zur Beurteilung eingesandten Exponate selbst im eigenen Betrieb herstellen, sowie berufsbildende Schulen.

2. WeTTbeWerbsexponaTe exponaTe max.
Gruppe 1: 5 

Gruppe 2: 5 

Gruppe 3: 15

Gruppe 4: 

15 

Gruppe 5: 5

Gruppe 6: 5

Normalbrot 
Roggenbrot, Roggenmischbrot, Weizenmischbrot, inLaib-, Wecken-, 
Kastenform, frei oder angeschoben, Streumaterial möglich

Weißbrote 
wie z. B. Sandwichwecken, Baguettes, Zeppelin, Brote für Sandwiches 
(Canapés), oastbroteT 

Kleingebäck mitSchrotenundSaatenallerArt
wie z. B. Kaisersemmel, Salzstangerl, Mohnstriezerl, Vintschgerl,
Kornweckerl, Mürbes, Laugengebäck und dgl.

Kleine süße Feingebäcke mit oder ohne Füllung (Portionsware) 
wie z. B. süße Briochegebäcke (z. B. Knöpfe, kleine Flechtgebäcke), Plundergebäcke 
(z. B. Topfengolatschen, Zimtschnecken), Croissants, Butterkipferl, Nussbeugl
Keine  Süßwaren, die keine Backwaren sind, z. B. Schaumbecher 

Feinbackwaren 
Striezel, Christ- oder Adventstollen, andere ungefüllte Hefekuchengebäcke und 
gefüllte Feinbackwaren aus Hefefeinteigen und aus getourten Teigen, 
wie z. B. Mohnstrudel, Nussstrudel 

Innovative Brote:Brote besonderer Beschaffenheit, pflanzenfaserreiche 
Brote, eigene Brotkreationen 
wie z. B. Grahambrot, Keimlingsbrot, Brote mit fettreichen Samen, Molkenbrot, 
Brot mit Kartoffelzusatz, Steinmetzbrot, Vollkornbrot, Schrotbrot, Früchte- und Kletzenbrot, 
Vorschussbrot, ballaststoffangereichertes Brot, Brot mit Gemüsekomponente, Pumpernickel, 
Brote für besondere Ernährungsbedürfnisse

Gruppe 7: Brote 5
Kleingebäck  15

Gruppe 8: 8

Gruppe 9: 

Innovationsprodukte – „Weniger ist mehr“ 
Brote & Kleingebäck (Produkte der sonstigen Gruppen 1-3 & 6) ohne 
Zusatzstoffe 

Gebackene Snacks, Fingerfood und Partybrote

3

Gruppe 10: 3

Hier werden Kreativität und Verwertbarkeit sowie künstlerische Gestaltung und
fachliche Ausführung bewertet. Das gesamte Produkt (inkl. aller Behelfe) muss essbar sein.

Schau- und Dekorstücke 
Auf Verwertbarkeit, Kreativität und fachliche Ausführung wird besonders Wert gelegt.

Themenschaustücke – „Frühlingserwachen“  
Auf Verwertbarkeit, Kreativität und fachliche Ausführung sowie Themenrelevanz 
wird besonders Wert gelegt.

21. Internationaler
Brotwettbewerb



3. ANMELDUNG
Die Anmeldung hat online via www.ausgezeichnete-produkte.at – 21. Internationaler Brotwettbe-
werb – zu erfolgen. Bei Rückfragen und für Hilfestellungen stehen wir unter 0677/63745344 oder per 
Mail an: info@lmakademie.at sehr gerne jederzeit zur Verfügung!
Frühbucherrabatt: 3 % Skonto auf den Rechnungsbetrag (höchstens jedoch 50 EUR) bei Anmeldung 
bis 31. Dezember 2023.
Die am Wettbewerb teilnehmenden Betriebe erklären sich mit der Veröffentlichung ihrer Ergebnisse 
und mit allfällig von ihnen gemachten Bildern und Filmaufnahmen im Rahmen der Öffentlichkeitsar-
beit rund um den Bewerb einverstanden. Diese Veröffentlichung kann auf der Homepage der Veran-
stalter und/oder in den Medien stattfinden. Eine detaillierte Datenschutzerklärung finden Sie auf der 
Anmeldungswebsite.

4. TEILNAHMEGEBÜHREN
Diese beträgt pro Exponat € 57,– plus 20 % MwSt, ausgenommen Exponate der Gruppe 3 und 4. In der 
Gruppe 3 „Kleingebäck mit Schroten und Saaten aller Art“ und in der Gruppe 4 „Kleine süße Feingebä-
cke mit oder ohne Füllung (Portionsware)“ beträgt diese € 35,- plus 20 % MwSt. 

5. EINSENDUNG DER WAREN
Nach Einzahlung der Teilnahmegebühr ist folgende Checkliste zu beachten:
• Die Teilnehmer*innen am Wettbewerb erhalten Etiketten per E-Mail.
• Diese Etiketten sind auszudrucken und sind auf dem Exponat anzubringen (z. B. mit Tixoband
  oder Gummiringerl u. dgl.).
• Weiters muss den Produkten bei der Lieferung ein Lieferschein beigelegt werden.
• Für Einreichungen aus der Gruppe 7 muss eine Liste mit Inhaltsstoffen beigefügt sein.
• Aus der Aufmachung der Exponate darf der/die Hersteller*in nicht erkennbar sein.
• Die Verpackung muss so solide sein, dass die Exponate während des Transports nicht beschädigt
  werden.
• Außer bei den Gruppen 8, 9 und 10 müssen pro Exponat jeweils 2 Exemplare eingesandt werden.
• Angeschnittene Exponate werden nicht beurteilt.
• Alle Produkte benötigen eine Produktbeschreibung. Diese ist bei der Anmeldung digital zu 
 erfassen.

Bitte beachten Sie, dass für Einsendungen der Gruppen 1, 2, 6 und 7 diese Beschreibungen der 
österreichischen Brotansprache entsprechen müssen und zur Bewertung hinzugezogen werden.

• Liefertag beachten – in der Anmeldebestätigung wird der Zeitpunkt der Lieferung festgelegt.

Die Teilnehmer*innen haben die Möglichkeit, die Waren per Paketdienst oder persönlich an diese 
Adresse zu übermitteln:

BÄKO Österreich e.Gen. Linz
Kennwort: Wettbewerb

Im Südpark 194, 4030 Linz

Für die Einsendung der Exponate werden bei der Anmeldung Lieferfenster vergeben. Bei Anmeldun-
gen bis 31. Dezember 2023 dürfen die Teilnehmer*innen ihren bevorzugten Liefertermin wählen, da-
nach werden die Lieferfenster vom Veranstalter nach Verfügbarkeit vergeben. Für die Anlieferung der 
Exponate stehen Lieferfenster am 27. oder 28. Februar 2024 jeweils von 8.00 bis 11.00, 10.00 bis 13.00 
und 12.00 bis 15.00 Uhr bei der Geschäftsstelle der Jury (siehe oben) zur Verfügung. Ihr Lieferfenster 
wird mit der Anmeldebestätigung fixiert. Diese Zeitfenster sind unbedingt einzuhalten. 
Später eingelangte Exponate können für den Wettbewerb nicht mehr berücksichtigt werden.
Die Sendung erfolgt auf Rechnung und Gefahr des Wettbewerbsteilnehmers.
Die zur Beurteilung eingesandten Warenproben verfallen zugunsten der Veranstaltung.



6. ZURÜCKWEISUNGSGRÜNDE
Eingesandte Waren sind von der Jury insbesondere dann zurückzuweisen, wenn
– angeschnittene Exponate eingesandt wurden;
– sie nicht termingerecht oder vorschriftswidrig angeliefert wurden (siehe Punkt 5);
– transportbeschädigte Erzeugnisse angeliefert wurden;
– bei der Aufmachung der Exponate der/die Hersteller*in erkennbar ist;
– bei einer Einreichung in Gruppe 7 die Vorgabe (frei von Zusatzstoffe) nicht beachtet wird. 
Bei Zurückweisung der Ware werden die eingezahlten Teilnahmegebühren nicht rückerstattet.

7. BEURTEILUNG
Gewertet wird nach einem Punktesystem, wobei bei jedem Exponat maximal 100 Punkte erreicht wer-
den können. Eine Schritt-für-Schritt – Anleitung zur Umsetzung der österreichischen Brotansprache 
finden Sie auf www.lebensmittelgewerbe.at, www.ausgezeichnete-produkte.at oder können Sie über 
die Lebensmittelakademie anfordern. Die Jury setzt sich aus Vertreter*innen des Bundesverbandes 
der Bäcker Österreichs und weiteren in- und ausländischen Expert*innen zusammen. 
Die Entscheidung der Jury ist endgültig und es findet darüber kein Schriftwechsel statt.

Die Beurteilung in den Gruppen 1 - 7 beinhaltet:
Form – Aussehen – Stückung 10 Punkte maximal 
Kruste – Oberfläche (Farbe,  10 Punkte maximal
Dicke, Gleichmäßigkeit) 
Krumenbild – Lockerung –  10 Punkte maximal
Porung 
Struktur – Elastizität  10 Punkte maximal

Die Beurteilung in der Gruppe 8 beinhaltet:
Kreativität – Verwertbarkeit  20 Punkte maximal
Form – Aussehen  20 Punkte maximal

Die Beurteilung in der Gruppe 9 beinhaltet:
Verwertbarkeit   20 Punkte maximal
künstlerische Gestaltung –  30 Punkte maximal
Kreativität 

Die Beurteilung in der Gruppe 10 beinhaltet:
Verwertbarkeit   15 Punkte maximal 
künstlerische Gestaltung –  25 Punkte maximal
Kreativität 

8. PREISE
- Exponate, die 91 bis 100 Punkte erreichen, erhalten einen ersten Preis, bestehend aus einer Urkunde 
und einer Goldmedaille.
- Exponate, die 81 bis 90 Punkte erreichen, erhalten einen zweiten Preis, bestehend aus einer Urkunde 
für das Exponat und einer Silbermedaille pro Betrieb.
- Exponate, die 71 bis 80 Punkte erreichen, erhalten einen dritten Preis, bestehend aus einer Urkunde.
Sie sind berechtigt, die Goldmedaille sowie die Silbermedaille in Vignettenform (in Form eines PDFs) 
als Auszeichnung des betreffenden Produkts im Geschäftsverkehr zu verwenden.
Jeder/jede Preisträger*in ist berechtigt mit der Platzierung – in Zusammenhang direkt mit dem ausge-
zeichneten Produkt – im Rahmen des eigenen Unternehmens zu werben. Eine Bewerbung der ausge-
zeichneten Produkte durch einen etwaigen Wiederverkäufer (z. B. in dessen Geschäftsräumlichkeiten, 
Aussendungen etc.) ist grundsätzlich nicht vorgesehen und bedarf jedenfalls der Rücksprache mit der 

Geruch – Geschmack –  Gruppe 1, 2, 6 u. 7: 
Aroma    50 Punkte maximal
    Gruppe 3, 4 u. 5: 
    60 Punkte maximal
Produktbeschreibung/   Gruppe 1, 2, 6 u 7: 
Brotansprache  10 Punkte maximal 
  

Geruch – Geschmack –  60 Punkte maximal
Aroma

fachliche Ausführung  50 Punkte maximal
  

fachliche Ausführung  45 Punkte maximal
Themenrelevanz  15 Punkte maximal



Bundesinnung der Lebensmittelgewerbe. Außerdem haben Sie nach dem Wettbewerb die Möglich-
keit, Sticker in Medaillenform für Ihre Produkte zu bestellen.

Gesamtwertung & Kleinbetriebspreise
Für die Teilnahme an der Gesamtwertung der besten 15 Teilnehmer*innen müssen Einsendungen in 
mindestens 5 Gruppen getätigt werden. Es zählen pro Gruppe die besten drei Bewertungen des Teil-
nehmers/der Teilnehmerin, auch wenn er/sie pro Gruppe mehr Exponate eingereicht hat.
Außerdem gibt es heuer erstmalig separate Preise für Kleinbetriebe. Kleinbetriebe müssen in den 
Gruppen 1-5 jeweils zwei Exponate einreichen (wenn mehr eingereicht werden, dann müssen die Ex-
ponate, die für diese Wertung heranzuziehen sind, bei der Anmeldung ausgewählt werden!). 
Der Kleinbetriebspreis wird vergeben, wenn ein Kleinbetrieb in diesen fünf Gruppen mindestens 
7 Goldmedaillen macht. Betriebe, die Produkte für den Kleinbetriebspreis einreichen, dürfen maximal 
50 Mitarbeiter*innen in ihrem gesamten Betrieb haben. Dafür ist eine kurze Erklärung nach der Einrei-
chung auszufüllen (bekommen Sie per Mail zugesandt). 
Hilfe zur Einreichung Kleinbetriebspreis: 
Nachdem Sie Ihre Produkte eingereicht haben, gehen Sie bitte auf „Serienwettbewerb“ und 
hier können Sie dann die 10 Produkte für den Kleinbetriebspreis auswählen. 
Es gibt außerdem eine gesonderte Gesamtwertung für teilnehmende Schulen. Für die Schulwertung 
werden die besten 3 Ergebnisse der Gruppen 1, 3, 4 und 9 oder 10 gewertet. 
Die Überreichung der Ehren- und Sonderpreise erfolgt im Rahmen der BÄKO Frühjahrsmesse, am 
Sonntag, dem 21. April 2024 in Linz. Es werden davor auch keine Ehrenpreise & Sonderpreise veröf-
fentlicht!
Die Goldmedaillen, eine Silbermedaille pro Betrieb und die Urkunden werden nach der Siegerehrung 
ausgegeben. 

Geruch – Geschmack –  Gruppe 1, 2, 6 u. 7: 
Aroma    50 Punkte maximal
    Gruppe 3, 4 u. 5: 
    60 Punkte maximal
Produktbeschreibung/   Gruppe 1, 2, 6 u 7: 
Brotansprache  10 Punkte maximal 
  

Geruch – Geschmack –  60 Punkte maximal
Aroma

fachliche Ausführung  50 Punkte maximal
  

fachliche Ausführung  45 Punkte maximal
Themenrelevanz  15 Punkte maximal


